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XXX Sagra delle Castagne
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COMUNICATO

Cittadi Roccadi Papa
16-17-18 ottobre 2009:

Benvenuti alla XXX Sagra delle Castagne!

La XXX edizione della Sagra delle Castagne di Rocca di Papa. || 16-17 e 18 di Ottobre 2009
Rocca di Papa diverra lo scenario dell’evento folkloristico-enogastronomico di spicco del panorama
autunnale ai Castelli Romani. Il frutto chei castagneti di Roccadi Papa producono e unico, la
“Rocchicianella”. Caratteristiche fondamentali della castagna sono le dimensioni, ridotte rispetto ai
marroni piu tradizionali, ma soprattutto il Gusto, piu dolce! L’adesione del Comune di Rocca di
Papa all’ Associazione Nazionale “Citta del Castagno”, e di conseguenza all’ Associazione Res
Tipica, € stata indubbiamente una mossa attenta da parte dell’amministrazione. “In questa maniera —
come ci spiegail Sindaco Pasquale Boccia - si sono poste le basi per unire le forze degli Enti
aderenti, coordinando e valorizzando le singole iniziative promozionali e tecniche dedicate al
castagno, promuovendo manifestazioni collettive e convegni scientifici, predisponendo materiale
divulgativo per la conoscenza e |la valorizzazione delle singole zone e favorendo la
commercializzazione dei propri prodotti. Per una Citta, come quella di Rocca di Papa, che vanta la
proprieta di quasi 2000 ettari di bosco a castagno promuovere guesto frutto € un chiaro segno di
attenzione all’ambiente perché porre I’attenzione sui frutti che un territorio dona significa
rispettare lo stesso e tutelarlo.

L’Ass.re al Turismo, Sport e Spettacolo Roberto Sellati con il suo Staff stanno lavorando per
assicurare ai visitatori un intrattenimento molto vario ed organizzato durante i tre giorni di festa. E
Ccosi Ci racconta:

Quella di quest’anno sara la XXX edizione della Sagra delle Castagne: la “Sagra delle Castagne”
di Rocca di Papa, e diventata ormai indiscutibilmente, I’evento invernale piu atteso dei Castelli
Romani, e uno degli eventi piu quotati della nostra Regione. Tutti trovano interesse in questo
grande appuntamento, che negli anni € man mano cresciuto fino a giungere a cifre che inizialmente
nemmeno gli organizzatori avrebbero mai immaginato. Sono state infatti circa (cinquantamila) le
presenze stimate nelle tre giornate dell’ ultima edizione.



Gia questo é sufficiente a testimoniare I’importanza che questa manifestazione ha assunto per la
nostra Citta, importanza riscontrabile anche nel coinvolgimento sempre pit concreto e numeroso
delle Associazioni presenti nel nostro comune, ai Comitati di Quartiere,ai Commercianti,ai
Dipendenti addetti, alle Forze dell’ordine, e a tutti i Cittadini, ai quali, a nome
dell’amministrazione tutta, sento di dover rivolgere un sentito e sincero ringraziamento per la
collaborazione che vorranno garantire per la riuscita anche di questa edizione.

Un grazie particolare alla Presidente del Consiglio Comunale sig.ra Anna Brandani, per la sua
sempre preziosa collaborazione.

Un grazie Speciale all’On. Carlo Umberto Ponzo Presidente della Commissione Bilancio della
Regione Lazio, per il suo fattivo contributo. L’obbiettivo come di consueto , oltre quello di rendere
ancora piu accogliente il nostro paese anche quest’anno una delle linee guida dovra essere la
valorizzazione del nostro Centro Storico, aspetto molto apprezzato nelle edizioni precedenti, dai
residenti e dai numeros ospiti intervenuti.

L’Assessore ROBERTO SELLATI conclude con un invito: “questa XXX edizione della Sagra
delle Castagne vi dara il motivo per arrampicarvi sul privilegiato territorio di Rocca di Papa e
degustare il nostro prodotto unico che ci accompagna dolcemente verso i rigori dell’inverno, il
tuttoinunclimadi ALLEGRIA E FESTA.

Non resta che augurarci “IN BOCCA AL LUPO”. Vi aspettiamo e BUON DIVERTIMENTO!”

MANIFESTAZIONE PATROCINATA DALLA REGIONE LAZIO E DALLA PROVINCIA DI ROMA

Rocca di Papa 20 Settembre 2009

Il Sindaco L’Assessore al Turismo
Pasquale Boccia Roberto Sellati



